TS EEE kst /7'415’9 . OKUSI' | 6,
,\ J OKUSE {10 ===/ 5 1111011 Q2! |l
OKUSI iz | M f/ s Eione

VARAZDINSKOGA KRAJA OKUSI 12 i ;_"7_.:_‘,‘.;. 20 U "/"*. W OKUS I 9

BIELOVARSKO-BiLOGORSKOG Kknaja| RESTORANA GRANICAR: POSAVLIA RESTORANA

OKOUST | 9 OKUST | 11

PODRAVINE | PRIGORIA RESTORANA ZAGREB, RAIA RESTORANA

OKUSI | 8

PLANINE | MORA RESTORANA

16

RESTORANA

v TRI SLUEDA . Susresti se s kuhinjom varazdinskoga kraja znaéi upoznati bogatstvo i raznolikost jela koja su, s jedne strane, nastala

iznénadujucom jednostavnoscu pripreme i domisljatoscu seoskih domacica uz kuéna ognjista ili, s druge strane, osobitim

A 4 kulinarskim umijecem i vjestinama u gradanskim, gospodskim i plemenitaskim dvorskim kuhinjama. Ipak, 3arm je u pripremi

5 KN koja tuva okus i vrhunske vrijednosti domace namirnice uzsajene marljivim tezackim rukama na seoskim dvoristima,
oranicama i poljima ili nadene u okolnim Sumama i brojnim vodotocima.

o U jelima ovog kraja skrivaju se tako ponajprije Zitno i kukuruzno brasno (za pripremu domaceg kruha, tjestenine, Zganaca,
. . cuvenih varazdinskih klipica, mlinaca, Strukli, zlevanke, proste trnovecke makovnjace, vidoveckog gibanika, cvetlinske
y www OkUSI hl’ gibanice...), hajdinska kasa (za nadjeve pecenih raca, zagorskih purica i guski, za kasnjatu...), kiselo varazdinsko zelje (za
s \ . . sarmu, krpice sa zeljem ili pak dinstano zelje s kobasicama i curkama), repa, buca i butino ulje (za svaku dobru salatu), grah,
krumpir, divljac, svinjetina, domaca kokos (za zlatnu krepku kokosju juhicu), kesten, gljive, Sljive (za punjenu pisanicu, knedle

ili dormaci pekmez), orasi, jabuke...

% Wit
ﬁ @ - : A objekti - nosioci standarda Okusi Varazdinskoga kraja razastiru pred vas ovu Siroku paletu gastronomskog blaga. Mirisi i
ca okusi domacih namirnica te jela i pica kojima odiu pruzit ¢e vam istinski uzitak blagovanja. | to s potpisom tradicije.
Ministarstvo turizma QK UST : @

REPUBLIKE HRVATSKE
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Hotel La'Gus
/ Ulica Glavi¢ 1/A, Turgin /
Meni - 75 kn
Krem juha od bute

Piletina u omotacu od domace slanine, riZoto s gljiivama i
domacim dimljenim sirom, zelje salata s bucinim uljem
Palatinke sa sladoledom i voénim preljevom
Meni - 95 kn
Mali zagorski zalogajcek
S\ginjski lungi¢ u umaku od kestena i crnog vina,
okruglice od palente, grah salata s lukom i bucinim uljem
Domacdi Strukli s jabukama

Hotel Trakoséan
/ Trakoscan bb, Trakoscan /
Meni - 75 kn

Krem juha od buée s aromatiziranim krokantima kruha
i bu€inim sjemenkama

Petena patka punjena heljdinom kasom, sloZena salata
Strukli od repe
Meni - 95 kn

Zagorska juha

Zagorski odrezak, svinjski file u slanini sa Zara, restani krumpir,

dinstani kiseli kupus, sloZena salata s bucinim uljem
Parfe torta s buinim kosticama

Hotel Varazdin
/ Kolodvorska ul. 19, VaraZdin /
Meni - 75 kn
Bistra juha od teletine s ribanom kasicom

Steak svinjske pisanice u omotacu od sezama na pestu od
butinih kostica, kasoto s gljivama, salata slozena

Poslastica od mrkve
Cagavina 0,1
Meni - 95 kn
Juha od hajdine ka3e i kobasica
Pefena domaca purica, mlinci, salata sloZena
Hajdina gibanica
Caga vina 0,1

Kavana Dora
/ Franjevaéki trg 17, Varazdin /

Torta od kestena i Zasa bijelog stolnog vina - 20,00 kn
Kukuruzna zlijevka i €asa bijelog stolnog vina - 13,00 kn
Strukli sa sirom i £asa bijelog stolnog vina - 13,00 kn
Minerva Restoran Diana
/ Trg Slobode 1, VaraZdinske Toplice /

Meni - 75 kn

Hladni narezak (sjeeno meso, vratic, domace kobasice, sir)

Pileci file u panadi od ljenjaka, dinstani krumpir, povrce na Zaru
(tikvice, svjeza paprika, sampinjoni, rajcica), salata kupus i mrkvica

Zapeceni trukli sa sirom
Meni - 95 kn
I{okuéLe_l juha s rezancima

Biftek u medu i sezamu, njo | i
(grasak, mrkvica, kukuruz), salata zelena, rajtica s bucinim uljem

Toplicka kupalisna torta

Restoran Arabela
/ Ludbreska 62, Globofec Ludbreski /
Meni - 75 kn
Domaci trganci na kosanoj masti
Odrezak na goricki s kroketima od grisa, sezonska salata
Pita s jabukama
Meni - 95 kn
Juha od vrganja
File soma obloZen sa spekom, prosena kasa s keljom,
zelena salaEa s bucinim uljem
Kuhani trukli sa sirom i umskim vocem

i od sira, pohani pileci file, dinstano povrée

Restoran AugJust
/UL Augusta Sence 12, Varazdin /
Meni - 75 kn
Pikantni domaci trganci na varazdinski
Pacji confit s reduciranom kremom od kestena,
posluZen s domacim mlincima i pirjanim crvenim zeljem
Strudla od Zute bute i maka
Meni - 95 kn
Dvobojna krem juha od hrena i jesenjska povrtna juha
Medaljoni od svinjskog filea s lisicarkama,
zapeteni krumpir s povréem i vrhnjem

Domaci knedli sa Sljivama karamelizirani
sa smedim Secerom i cimetom

Restoran Bedem
/Ul Vladimira Nazora 9, Varaidin /
Meni - 75 kn
Hajdini njoki na raguu od buce | bucinim sjemenkama

Rolada od puretine punjena domacim mlincima
sa karameliziranim jabukama kruskama

Parfe kocka od buée i tamne €okolade
Meni - 95 kn
Tortica od domace Sunke i sira, trobojna rolada od évaraka

Svinjski file u hrusti od zatinskog bilja na pireu od buée i
tikvicama u dimljenoj slanini
Parfe kocka od buce i tamne tokolade

Restoran Bernarda
/ Zagrebacka ul. 7, VaraZdinske Toplice /
Meni - 75 kn
Krem juha od tikve s hrustavcem od golica
Pecena raca u vlastitoj masnoci i mlinci s vrganjima
Pita od sira s divljim vocem
Meni - 95 kn
Mamaz domaceg piceka na kruhu od tri zrna
Obrazi mangulice u umnaku od ljekovitog vina,
pogacice od krumpira i heljde
Tart od tikve

Restoran Garestin,
/ Zagrebatka 34, Varazdin /
Meni - 75 kn
Gusta juha od cikle i hrena s komadicima krutona

Pureca prsa s nadjevom od kestena omotana slaninom,
pire od cvjetace i bucinih kostica, sezonska salata

Mrvitasta pita s dunjama i orasima
Meni - 95 kn
Zalogajcic s pastetom od Evaraka
Svinjski medaljoni na kremi od buce,
nabujak od hajdine kade, sezonska salata
Kuhane kruske u vinu s éokoladnim preljevom i sladoledom

Restoran Palatin
/ Ul. Brace Radi¢ 1, VaraZdin /

Meni - 75 kn
Juha od fazana s krpicama
Lungi¢ punjen suhim $ljivama na kremi od bude,
peceni krumpir na kosanoj masti, trudlica sa zeljem i Spekom
Zagorski sirni Strukli
Meni - 75 kn
Krem juha od buce

Som u panadi od butinih kostica, crvene paprike i parmezana,
crveno zelje s jabukomn, kus-kus sa mrkvom

Kruska u crnom vinu s kesten pireom

Restoran Verglec
/ UL Silvija Strahimira Kranjéevica 14, Varazdin /

Meni - 75 kn

Juha od buce s koSticama

Svinjski kotlet s karameliziranom jabukom i orasima,
palenta sa Zara, sezonska salata

Savijata od maka i visanja

Meni - 95 kn
Marinirana bukovaca sa Zara

Ramstek s przenim lukom u umaku od crvenog vina,
palatinke od heljde sa slaninom, sezanska salata

Mousse od fokolade i kestena

Restoran&zalo a?'nica Sanjek
/ Ul. Brace Radic 53, VaraZdin /

Meni - 75 kn
Juha s vrganjima i sumskim gljivama
Porcija pecene patke s medom, domaci mlinci,
zeleno zelje s buginim uljem
Strukli od sira
Meni - 95 kn
Govedska juha s domadim rezancima

Zdrebeti odrezak s umakom od crnog vina,
domaci valjusci, crveno zelje s buginim uljem

Pita od jabuka s cimetom

Seosko domacinstvo Gresna Pilnica
/ Klenovnik 154, Klenovnik /
Meni - 75 kn
Bistra juha s domacim rezancima
Svinjski odrezak, pileci pohanci, restani krumpir,
mjesano povrce, salata sloZena
Kukuruzna ili hajdina zlijevka
Meni - 95 kn
Bistra juha s domacim krpicama

pecena patka, svinjski pohani odrezak, mlinci,
pekarski krumpir, salata od kiselog zelja s butinim uljem

Slani 3truklji od domaceg sira

Vila Toplissa
/ Vinogradska ul. 20A, Varazdinske Toplice /
Meni - 75 kn
Toplicka juha
Otkosteni svinjski kare u umaku od vrganja,
okruglice od kruha, Speka i luka
Knedle sa ljivama s preljevom od maslaca, prezli i cimeta
Meni - 95 kn

Toplicki tanjur(meso z banjice, domace kobasice,
suhi svinjski jezici, kosana mast i domaci sirevi)

Pileca ralica punjena mesom z banjice i zaginskim sirom u
umaku od vrhnja i ¢e3njaka, domadi trganci

Sladoled od vanilije i buginog ulja sa
sjemenkama buéinih kostica i listicima badema
Zlatne Gorice
JUL. Banj3tina 27, VaraZdin Breg /

Meni - 75 kn
Namaz od svjeZeg sira i suhog mesa s domadim kruhom

Pureta prsa punjena dimljenim sirom i vratinom u naravnom umaku,

trganci od bucinog brasna, kupus salata
Jabuéna strudla
Meni - 95 kn
Krem juha od bundeve s krutonima od domateg kruha
Svinjski hrbat punjen nadjevom od luka ,Sampinjona i 8ljiva u
umaku od lisicki i vrganja, domaca heljdina kasa, lisnata salata
Kuruzna zljevka s umakom od jabuke i cimeta
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